tapas

bolinho de bacalhau | R$ 48

servidos com lim&o e geleia de pimenta

papas bravas R$ 34 @

batatas rusticas fritas, temperadas com sal de
ervas e paprica defumada, servidas com aioli

milanesa | R$ 46

bife de porco fininho a milanesa, cortado
xadrez e servido com mostarda Ribs

ovos rancheiros | R$ 32

dois ovos estalados no mais delicioso e
fresquinho molho de tomate - acompanha pao
campanha e é perfeito para beliscar ou como
pequena refeicédo

cogulola |R$ 48 @

cogumelos paris marinados em azeite de ervas
e alho, empanados e fritos - servido com geleia
de pimenta

brie chips e pastinhas | R$ 33 ¢
chips de pao, molho romesco, pesto, requeijao
caseiro e creme de queijo brie gratinado com
geleia de pimenta

croquetas ragu | R$39

bolinhos de carne de panela, molhinho do
fundo da assadeira e aioli

burrata do lola | R$ 62

tomatinho confit, azeite de pesto, burrata de
bufala, geleia de tomate defumado e rdcula,
acompanha pao campanha

montaditos | R$ 29

Também conhecidos como sanduiche aberto ou
canapé, os montaditos espanhdis sdo fatias de
pao baguete com recheios e coberturas
variadas. Por¢éo de 6 un. escolha o sabor:

Tomatinhos - requeijao caseiro e tomatinho
cereja assado

Manzana - Pastinha de queijo azul, maca
caramelizada e mini folhas

Copa - tomate picadinho e temperado,
requeijao caseiro e copa defumada

tdbua de montaditos | R$ 58 @@

Para compartilhar e provar todos os sabores de
montaditos! Tabua com 12un. nos trés sabores
acima!

tabua do queijo gaucho | R$ 92
Uma homenagem a producéo artesanal do RS
em forma de tdbua para compartilhar! Trés
tipos de queijo artesanal produzidos aqui no
estado, copa defumada, pasta de gorgonzola,
molho pesto, pées, frutas frescas e em
compota. Curadoria especial do Clube do
Queijo Artesanal Gaulcho.

adicionais

molhos pesto, aioli, pastinha, geleia | R$ 6
creme de queijo brie gratinado | R$ 12
arroz branco| R$ 10

ovo frito | R$ 5

lanches

sanduiche de capri | R$ 32

requeijao caseiro, tomate cereja confit, molho
pesto, rdcula e queijo colonial
* adicional de papas bravas + R$ 14

sanduiche de costela | R$ 41

pdo de abdbora, costela de gado assada e
desfiada, aioli, queijo colonial, ricula e picles
de cenoura

* adicional de papas bravas + R$ 14

bologna | R$ 34

sanduiche de pao brioche, queijo colonial
tostado, mortadela oro, aioli e picles de
cebola roxa

* adicional de papas bravas + R$ 14

empadao de frango | R$ 26
acompanha saladinha

quiche de alho pord6 | R$ 26
acompanha saladinha

pratos

schnitzel | R$ 49

bife de porco fininho a milanesa, vinagrete de
repolho roxo e salada de batata com maionese
defumada

nhoque pomo-pesto | R$ 45

nhoque de batata, molho de tomate fresquinho,
pesto de manjericao, crocante de panko e
parmesao

cabotia | R$ 45

nhoque de batata, molho de creme de moranga
cabotia, crocante de panko, sélvia tostada e
queijo parmesao

nhoque ragu | R$ 48

nhoque de batata, aquele molho de carne
desmanchando, cozido lentamente no molho
de tomate, salsinha e parmeséo

arroz frito de camarao | R$ 47

camardes salteados com arroz branco no shoyu com
repolho, cenoura, alho pord, alho, cebola e picles de
pepino japonés

costeldo | R$ 52

arroz cremoso no caldo de costela bovina braseada
no vinho, costela desfiada, cebola tostada, picles de
moranga e palha de alho poré

cremoso de cogumelos | R$ 47

arroz cremoso no caldo de legumes, cogumelos
salteados, cebola tostada e crocante de couve

salada capresina | R$ 28

mistura de folhas verdes, tomate confit,
mussarelinha de bifala, azeite de pesto e
crocante de pao

sobremesas

churros do lola | R$ 25

churros com acucar e canela, calda de doce de
leite

choco churros | R$ 25

churros com agulcar de baunilha e ganache de
chocolate

doble churros | R$ 38

churros para compartilhar! Metade empanado
em acucar de baunilha e outra metade em
aclcar e canela, acompanha calda de doce de
leite e ganache de chocolate

waffle banoffee

waffle tostadinho, banana caramelizada, doce
de leite e chantilly

2 unidades para dividir | R$ 34

porcéo individual | R$ 25

waffle frutas vermelhas

waffle, requeijdo caseiro cremoso e geleia de
morango e mirtilo

2 unidades para dividir | R$ 34

porcao individual | R$ 25

torta red velvet | R$ 22

torta de massa vermelha, recheio de cream
cheese com baunilha e reducéo de frutas
vermelhas

bolo de cenoura | R$ 16
com cobertura de chocolate

brownie | R$ 18

brownie cremoso de chocolate e ganache de
chocolate

torta brigadeiro | R$ 24

bolo de cacau, ganache de chocolate 54% e
brigadeiro

adicional ganache

calda de ganache de chocolate | R$ 7

menu kids

pratinho lola | R$ 39

ragu de carne bovina com molho de tomate,
arroz branco, batatas rusticas, ovo frito e
tomatinhos cereja

nhoque kids | R$ 36

nhoque de batata com molho de tomate e
queijo ralado




—
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drinks .
summer vib

Procuramos a esséncia do verdo e encontramos inspiragcéo
na loucura colorida e intensa dos anos 80 e 90, frutas,
sabores exagerados e muita refrescancia

luscofusco | R$31

O cléassico Sunrise, com uma pitada de intensidade do
Campari e um alegre apimentadinho

tequila prata, suco de laranja, campari, grenadine, liméo,
borda de sal, aclcar e paprica

pifia descolada | R$32

A Pina Colada ganhou uma versdo mais fresca e leve, mas
ndo menos cremosa e deliciosa

rum prata, rum de cdco, licor de céco, calda de abacaxi,
liméo, aquafaba, c6co tostado

caipa de verdo | R$34

Uma versdo da caipirinha com morango fresco e picolé pra
verdo nenhum botar defeito

vodca, limdo, morango, aclcar, picolé de liméo

cosminho | R$3!
Uma versdo "gadcha" do super classico Cosmopolitan

vodca, suco de uva, suco de limao, licor de laranja

bramble | R$32

Criado em 1984, até hoje um cléssico com gostinho de fruta
do pé!

gim Yvy, geléia de frutas vermelhas, limé&o, licor de cassis

havanito mojito | R$30
O classico mojito + abacaxi tropical =

rum prata, liméo, abacaxi, hortela

aperolzinho do lola | R$32
Aperol, licor de péssego, espumante brut, laranja

oliveira | R$34

Uma versdo do classico Martini, fat washed com azeite de
oliva artesanal galtcho

gim infusionado com azeite Torrinhas, martini bianco, zest
de lim&o siciliano e azeitona

sem alcool

sangria virgem taca
Suco de goiaba, péssego e uva, frutas e soda
limdo

taca |R$ 16 jarra R$ 45

cha gelado | R$ 12
Chéa mate com xarope de limao

suco natural | R$ 12

Suco natural de laranja
Suco integral de uva branca

Suco integral de uva tinta

cerveja sem alcool | R$ 14
Heineken 0% Alcool - long neck

agua mineral e refri | R$ 7

grinhs lassicos
O LOIa
Nossos classicos, porque ndo somos loucos de

dizer pra querida clientela desse bar que o0s
queridinhos foram embora

lolita | R$33
rum, suco de péssego, licor de laranja, espumante

brut, picolé de liméo

negroni | R$33
gin Yvy, Campari, vermute rosso

scarface | R$32

Drinque criado para o Capone Drinkeria que
ganhou cara nova aqui na CCMQ

brandy, limao siciliano, xarope de gengibre,
baunilha

banana spritz | R$3!
gin Yvy, cha de banana e baunilha, xarope de
bergamota limé&o, 4gua tonica

irlandés | R$29
whisky, licor de café, café espresso, leite
vaporizado

sangria

sangria class

Vinho frisante, espumante b
goiaba, suco de péssego e licor de laranja
Servido com frutas

taca | R$ 3! jarra | R$ 85

sangria solar

Espumante brut, xarope de bergamota, licor
de laranja, agua tbnica e frutas amarelas
taca | R$ 3l jarra | R$ 85

cervejas

Chopp Heineken | R$ 15

Chopp Artesanal - consulte | R$ 17
Heineken 600ml | R$ 20

Heineken - Long Neck | R$ 14

pratos
veganos

rasticas bravas R$34

batatas rusticas fritas, temperadas com sal de
ervas e paprica defumada, servidas com molho
romesco

cogulola | R$ 46

cogumelos paris marinados em azeite de ervas
e alho, empanados e fritos, servido com sweet
chilli

di capri vegano | R$ 32

sanduiche no pé&o brioche, tomate assado,
racula e molho romesco

vegan chips | R$ 33

chips de péo sirio, molho romesco, molho pesto
e geléia de pimenta

pomodoro vegano | R$ 45

nhoque de batata, molho de tomate fresquinho
e molho pesto

arroz frito vegano | R$ 45

arroz branco salteado com repolho, cenoura,
alho poro, alho, cebola, gengibre e cogumelos
paris

nhoque cabotia vegano | R$ 45

nhoque de batata, molho de creme de moranga
cabotia, e salvia tostada

cafés

ristretto | R$ 6

espresso simples | R$ 6
carioquinha | R$ 6
espresso duplo | R$ 8
espresso ténica | R$ 15
mocaccino gelado | R$ 28
irlandés | R$ 29
capuccino | R$ 8

café com leite | R$ 8
chocolate quente | R$ 8
cha mate quente | R$ 6
café passado | R$ 8




